
Soup
Vegetarian soup 

made fresh daily

French onion soup 
caramelized onions in a rich beef  
broth topped with three cheeses 

Lobster chowder 
New Brunswick lobster with  
potatoes, onions and celery

Salad
Crowne Caesar

romaine lettuce with Roquefort  
dressing, Degenhardt bacon and 

herbed croutons

add roasted chicken breast 

Arugula salad 
arugula with red wine and 

peppercorn vinaigrette, cherry 
tomatoes and roasted bell peppers

add grilled flank steak

Mixed greens
baby leaf lettuces with our house 

dressing, fresh strawberries, toasted 
almonds and grilled red onion

Lighter Fare
Nachos 

freshly made tortilla chips topped 
with red onion, tomatoes, bell 

peppers, kalamata olives, chipotle 
rubbed chicken and a blend of 

three cheeses served with sour 
cream and salsa

Crab Cakes 
 trio of snow crab cakes with 

herbed mayo

Calamari 
lightly dusted and fried calamari  

served with arrabbiata sauce

Shrimp Cocktail 
 black tiger shrimp served with  

our chipotle cocktail sauce
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Lighter Fare (continued)

Bruschetta 
 toasted baguette with basil butter,  

Parmigiano Reggiano, grilled 
tomatoes, eggplant, zucchini and 

red onion

Chicken Wings 
one pound of crisp breaded wings 

with your choice of dry spiced, 
honey garlic, mild, medium or 

hot served with carrot sticks and 
house made peppercorn dip

Stir Fry 
your choice of chicken or beef 

tossed with vegetables in an 
orange ginger sauce and served 

on basmati rice

Fish ’n Chips 
 two pieces of beer battered cod 

with coleslaw, tartar sauce and a  
wedge of lemon 

Burger 
half pound of ground chuck topped 

with bacon and Cotswold chive 
and onion cheese 

Crowne Club 
double decker with roasted 
chicken breast, bacon, jack 
cheese, lettuce and tomato

Lobster Sandwich 
New Brunswick lobster, bacon, 

alfalfa sprouts and tomato relish

Steak Sandwich 
grilled flank thinly sliced on 

ciabatta with charred onions, 
roasted red peppers and greens 

Entrées (suite)

Bruschetta 
baguette rôtie garnie de beurre au 
basilic, de parmesan reggiano, de 
tomates grillées, d’aubergines, de 
courgettes et d’oignons rouges

Ailes de poulet  
une livre d’ailes panées 
croustillantes servies avec sauce 
épicée, miel et ail, douce, moyenne 
ou forte, le tout servi avec bâtonnets 
de carottes et trempette au  
poivre maison 

Sauté 
poulet ou bœuf (au choix) avec 
légumes dans une sauce à l’orange 
et au gingembre, le tout servi sur  
lit de riz basmati 

Fish ’n Chips 
deux morceaux de morue frits dans 
une pâte à la bière servis avec 
salade de chou, sauce tartare  
et quartier de citron 

Hamburger 
une demie-livre d’épaule hachée 
garnie de bacon et de fromage de 
Cotswold à la ciboulette et à l’oignon  

Club Crowne  
club sandwich à deux étages avec 
poitrine de poulet rôti, bacon, 
fromage jack, laitue et tomate 

Sandwich au homard  
homard du Nouveau-Brunswick, 
bacon, luzerne et relish aux tomates

Sandwich au steak  
minces tranches de flanc grillé 
sur pain ciabatta avec oignons 
caramélisés, poivrons rouges  
rôtis et laitue 

Soupes
Soupe végétarienne  
préparée tous les jours 

Soupe à l’oignon gratinée  
oignons caramélisés dans un riche 
bouillon de bœuf, le tout garni de 
trois fromages 

Chaudrée de homard  
homard du Nouveau-Brunswick avec 
pommes de terre, oignon et céleri  

Salades
Salade César Crowne 
laitue romaine avec vinaigrette  
au roquefort, bacon Degenhardt  
et croûtons aux fines herbes 

ajoutez une poitrine de poulet    

Salade de roquette  
roquette avec vinaigrette au vin 
rouge et au poivre, tomates cerises 
et poivrons rouges rôtis  

ajoutez un bifteck de flanc grillé  

Salade mesclun 
mesclun avec fraises fraîches, 
amandes grillées, oignon rouge 
grillé et notre vinaigrette maison  

Entrées
Nachos 
croustilles de maïs maison garnies 
d’oignons rouges, de tomates,  
de poivrons, d’olives kalamata,  
de poulet chipotle et d’un mélange 
de trois fromages, le tout servi  
avec crème sûre et salsa   

Beignets de crabe  
trio de beignets de crabe des neiges 
servi avec mayonnaise aux fines herbes

Calmars 
calmars frits légèrement panés 
servis avec sauce arrabiata

Crevettes cocktail  
crevette tigrées servies avec notre 
sauce cocktail au piment chipotle
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The following are served with 
your choice of hand cut fries, 

salad, or soup of the day

Les plats suivants sont servis 
avec frites, salade ou soupe  
du jour, au choix

This menu is available from  
11:00 a.m. until 10:00 p.m.

Ce menu est offert  
de 11 h à 22 h.


